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RN Entrée B e e
Allerg. Allerg.
Carpaccio de beeuf (entrée) Charcuterie
Carpaccio de beeuf 712 Entrée mixte 1-5-6
Nonna Nenetta 2.0 €18 pour 2 personnes €30 7812
(roquette, grana, basilic, citron) (focaccia, charcuterie, fromages,
. variété de legumineuses marinées
Carpaccio de beeuf 7 a I'huile)
bufala €18 . .
(bufala, roquette, tomates cerises) Assiette de charcuterie 1
. fine et fromage
Carpaccio de boeuf 7 - pour 1 personne €16
burrata €18 - pour 2 personnes € 23
burrata, roquette, tomates cerises,
| 7 / Jambon cru et bufala €20 7
(Parme, roquette, bufala)
Vitello tonnato €21 345 jambon cru et burrata €20 7
(veau, mayo, thon, cdpres, oignon rouge) 7-8 (P arme, roguette, burrata )
Parmigiana €15 16
(aubergine frite, tomate, mozzarella) 78 Tlartare
Montanarine Tartare de thon €25 34
(,Del‘l'l‘ p/ZZE) frite ) 1-7 qifr,on verte, mayonnaise 5-7
-'3 piéces €10 @ [avocat
- 6 pieces €18 Tartare de beeuf 1.3
(€ 3,50 par piéces supplémentaires) au couteau €23/ 510
Bruschettone € 20 cornichons, moutard worcester,
(40 cm de D i77a aux tabasco, jaune d’ceuf pasteurisé
4 godts choisis par le Chef)
4555 Salades A
Allerg: Allerg.
Caprese €15 Salade de scampis € 21
(roquette, tomates, , (roquette, scampis, o
mozzarella, basilic et origan) p?rmesana .o/;’v.es noires.
citron, radicchio
S(?Cl%%%gg’ C?al?a%a;ﬁ ] €21 4714 ot tomates cerises)
parmesan, olives noires, Salade poulet césar (€19 373
citron, radicchio (roquette, poulet frit, 10-12
et tomates cerises) parmesan, olives no/gre;,
tomates cerises, anchois
Salade de poulpe € 21 Y
(roquette, poulpe, 4.7-14 et sauce cesar)
parmesan, olives noires Salade de saumon

citron, radicchio
et tomates cerises)

€21 14
(roquette, saumon marine, ]
parmesan, crouton de pain,
citron, olives noires,

radicchio et tomates cerises)



Tt Primi T
Allerg. Allerg.
Risotto potiron, cépes 2.9 Tagliolini a I'encre de seiche .
et speck €24 avec tartare de crevettes rouges ¢
(40 min de attende) et creme d’amande € 25
Risotto bi.sque,’ tartare 2-9-14  Tagliatelle al primitivo 1.7
de scampis et épinards €24 ragoUt de canard, épinards, 5.9
(40 min de attende) créme de truffe €25
Risotto mascarpone, 79 . .
citron vert, asperges € 22 g?ggg“;cg fa;c:é Savec o
(40 min de attende) R P
a la sauce tomate € 21
Gnocchi sorrentina 1-7 i .
sauce tomate, mozzarella, Cappellacci aux multigrains b6’
gratiné au four €19 fara avec cardoncelli et pdt,
a la fondue de Grana
Gnocchi creme de truffe, 1-7-9 et beurre € 21
fondue de Grana € 24 ) o
. Cappellacci parmigiana, /-9
Gnocchi 4 fromages €22 1799 3 la sauce tomate et basilic € 21
(taleggio, parmesan, blue, o
provolone) Fagottini farcis avec burrata 27(9'
. au pesto de pistaches, capocollo i
Pappardelle cepes 1-2 et olives taggiasche €23
et crevettes rouges €24 79
. Ravioli cacioe pepe >
Pappardelle ragu 1-7-9  fond brun, lardo di Colonnata,  7-9
St €21 crevettes marinées €25
Spaghetti senatore Cappelli 17 Maccheroncini ragodt de 1.4
Carbonara €21 poulpe, tomate cerise jaune, 7-14
(bajoue de porc, oeuf asperges verts €25
et pecorino)
Spaghetti senatore Cappelli J-7 Macctiggaagin, \
) ragu bolognese € 21
Amatriciana € 21 & &
(sauce tomate, bajoue Tortelloni farcis avec chevreuil, 1-7
de porc et pecorino) bourrache, orange, a la.creme 8-9
. , de noisette €24
Spaghetti senatore Cappelli 1e7
pesto di pistacchio, fondue de 914 Tortelloni farcis avec'nduja 1-7-9
Grana, tartare de scampis © € 25 et caciocavallo a la‘sauce
. g an ] de tomate datterino
Tagliolini citron, bottarga, 1-4 Dol €23
anchois, filet de thon 7-9
a huile d’olive €23 Carpaccio de beeuf et tonnarelli .79
Tasliolini ci a la sauce citron € 21
agliolini citron, moules, 1-4-7
thon rouge, 914 Carpaccio de boeuf
- . 1-7-9
datterino rouge, tarallo € 25 et tonnarelli a la truffe €23



e e Viandes R R
Allerg. Allerg.
Entrecote de boeuf grillé ., Hamburger
avec roquette, grana, o
et tomate cerises (300g) € 30 Classique Gy .
Filet de boeuf grillé (300 g) € 32 pain, steak haché, cheddar, 7-11
Magret de canard, laitue, tomate, oignon caramélise,
prunes et miel € 29 cornichon, mayonnaise
Poitrine de porcelet, L5 : 3.5
cuisson a I'huile (12 heures), 6-8 Cr!spy ¢ hach DT €13 711
chataignes et mayonnaise pain, steak hacie, cheaaar,
au curry 29 laitue, tomate, bacon, sauce crispy
Joue de veau cuit au | 179 Calabrese €0
e%/lgu?glemégfcgfﬂé’gcceio € 30 pain, salsiccia, scamorza, laitue, ojgnon 5§
e e caramélisé, cornichon, nduja
B EdEt ) (ozego €0g 13 salame calabrese, mayo
cornichons, moutard worcester, 510 BB €17 1.7
tabasco, jaune d’ceuf pasteurisé ,Q r
N o €06 345 pain, steak haché, cheddar, bacon, 8-
veau, mayo, thon, cdpres, oignon rouge 7-8  oignon caramélisé, sauce BBQ
Nonna Nenetta €23
7 ; e 1-3-
Carpaccio de beeuf (plat) pain, bombette pugliesi (roulade 7_85
Carpaccio de boeuf 24, deviande de porc farcies), scamorza,
Nornna Nererasig €23 laitue, tomate, oignon caramélisé,
(roquette, grana, basilic, citron) ayoniiay
Carpaccio de beeuf bufala €23 ;  Poulet , €20 137
(bufala, roquette, tomates cerises) ,73”7’ poulet frite, cheadar, / 8-11
; aitue, tomate, oignon caramélisé,
Carpaccio de beeuf burrata' €23 7 cornichon, sauce BBQ
(burrata, roquette, tomates cerises)

F § Végétarien =16 &
Viande maturée pain, steak végeétarien, cheddar, 811
Simmental €110/ Kg laitue, tomate, oignon caramélise,

Duchessa di Wolf €100/ kg cornichon, mayonnaise
Grigia Alpina € 100 / Kg Polignano €23 134
pain, poulpe grillé, salade, burrata, 5-7-14
courgettes, mayonnaise, avocat
Ry 3B Poissons N N
Allerg. y : . Allerg.
Calamars et crevettes frits € 33 1-5  Filet de thon frais mariné 3.4.5
6-14 3 la sauce soja, jus de veau 6.9.1
Calamars grillé €32 14 et mayonnaise aux anchois € 32
Poulpe et gambas grillé €32 14 Tartaredethon €32 34
citron verte, mayonnaise 5-7-9

a l'avocat

Tous les plats seront accompagnés de frites, salade et legumes de saison 5-7




Ry v

INFERNO E PARADISO 2.0 € 24

sauce de tomates cerises jaune, mozzarella,
salami piquant, nduja, burrata, olives taggiasche

TARTUFATA € 26

mozzarella, radicchio,
Jambon de Parma, burrata,
créme de truffe

NONNA NENETTA

tomate, mozzarella, saucisse, provola,
aubergine, ricotta et grana

NONNO GIUSEPPE

mozzarella, créme de poivrons,
provola, oignon blanche

NONNA DORA

mozzarella, poivrons, bacon, provola

NONNO ANTONIO

mozzarella, asperges vertes,
bajoue de porc, créme de pecorino

CARPACCIO

carpaccio de beeuf, mozzarella,
burrata, roquette, tomate cerise

PRINCIPESSA SOFIA

tomates cerises, bufala,
pesto de roquette, jambon cru, grana

ANTONELLA

mozzarella, cardoncelli, scampis,
capocollo, créme de pistache,
gouttes de pecorino

GRANDUCA

créme, pdt, saucisse, provola, pancetta

CARBO

mozzarella, bajoue de porc,
carbocrema

GRICIA € 20

ciccio, bajoue de porc, créme de pecorino

GOLOSA € 22

créme de pistache, mortadella,
créme de pecorino, tomates cerises

PROSCIUTTO E FUNGHI

“a modo mio” € 23
mozzarella, créme de cardoncelli,
cépes. jambon cuit

€24

€20

€ 20

€ 21

€24

€ 23

€ 28

€ 26

€ 20

PIZZAS

Allerg.

1-7

1-7

1-7

1-7

1-7

1-7

1-7-8

1-7

1-7-8

1-7-8

1-7

1-7

1-7-8

1-7

R

Allerg.

MARTINA €z 1
tomate, mozzarella, capocollo,
tomates cerises jaune,

stracciatella de burrata

FELINA

mozzarella, salami Felino, grain
de pistache, corniche farci avec ricotta

CAPRESE 2.0

pizza pliée .bufala, jambon cru, salade,
tomate tranchée

PIZZA CHEF

pizza fermée farci au four: gorgonzola
ajouté a la sortie: jambon cru, roquette,
tomates cerises, parmesan et olives

€20 .5

€ 20, .

- .

Pizza Frite
MONTANARA €14 156

sauce tomate, pecorino 7-8

TRECCIA €21 156

burratina, jambon cru, roquette, 7-8
tomates cerises, parmesan et olives

TRECCIA 2.0 €22 156

mortadella, pesto de pistache, 7-8
grain de pistache, stracciata di burrata,
tomates cerises, vinaigre balsamique

LALLO €25 156

ciccio avec cépes, jambon cru, stracciatella 7-8

Végan
TAGGIASCA

tomate, végan mozzarella, olives
taggiasche, cdpres, tomates cerises

AUBERGINE 8o

tomate, végan mozzarella, tomates cerises,
aubergine, basilic, huile d'olive extra vierge

ORTOLANA VEGAN €16

tomate, végan mozzarella, aubergine,
courgette, poivrons sautés avec
olives noires, basilic

€16



S

MARGHERITA

tomate, mozzarella, basilic

MARINARA

tomate, ail, origan

COTTO E FUNGHI

tomate, mozzarella, basilic,
Jambon cuit, champignons

CAPRICCIOSA

tomate, mozzarella, basilic,
Jambon cuit, olives noires, artichauts,
champignons

ROMANA

mozzarella, tomate, tomates cerises,
cépres, olives noires, anchois, origan, ail

NAPOLETANA

tomate, tomates cerises, capres,
olives noires, anchois, origan, ail

DIAVOLA

tomate, mozzarella, salami piquant,
basilic

LEO

mozzarella, saucisse; poivrons, nduja

€12
€1

€16

€18

€14

€13

€16

€ 20

6 Formaggi 2.0 €18

mozzarella, gorgonzola, ricotta,
provola, chevre, créme pecorino, basilic

CALZONE

mozzarella, tomate, champignons,
Jambon cuit

ORTOLANA

mozzarella, aubergine, courgette,
poivrons, basilic

BUFALINA

tomate, mozzarella de bufala,
et basilic

€16

€16

€16

PIZZAS

Allerg.

1-7

1-7

1-7

1-7

1-4-7

1-4-7

1-7

1-7

1-7

1-7

1-7

1-7

R S e Ry -

GIORGIA € s,

mozzarella, wiirstel, frites 7-8

PIZZA FORTE €19 .,

tomate, mozzarella, basilic,
salami piquant, gorgonzola, jalapefio

PROVOLA E PEPE

provola, poivre, tomate

SALSICCIA E FRIARIELLI

mozzarella, friarielli, saucisse,
provola, basilic

NORMA 2.0

tomate, mozzarella, aubergine,
ricotta, grana, basilic

LIONESE

mozzarella, pat, oignon, pancetta

PARMA

mozzarella, roquette, grana, tomates
cerises, jambon de Parma

MORTADELLA

mozzarella, mortadella, burrata,
pesto de pistache, pistache

TONNO E CIPOLLA

tomate, mozzarella, filet de thon,
oignon rouge

VITINO

mozzarella, sauce de tomates cerises
Jaune, scampis, courgettes,

SALMONE

mozzarella, sauce de tomates cerises
Jaune, tomates cerises, oignon, saumon

SCAMPI

tomate, mozzarella,ail, scampis

€2 -7

€18
&

€17 147

€18 17

o) .

€18
1-7-8

€16
1-4-7

€21 1,5

€ 20
1-4-7

4. AP



%+ Bevande - Boissons &~ %00

Apéritif
Sarti
Capirinha

Aperitivo Nonna Nenetta

Aperol spritz
Hugo

Campari spritz
Mojito
Capiroska
Margarita

Pinha colada
Moscow mule
Americano
Negroni
Negroni sbagliato
Gin tonic

Gin Hendrick’s
Gin Bulldog
Campeari soda
Cynar soda
Campari orange
Campeari sec
Cynar

Ricard

Porto
(rouge ou blanc)

Martini
(rouge ou blanc)

Kir Cassis vin blanc
Kir Cassis prosecco
Bitter rouge
Crodino

Coupe de Prosecco

Soft

San Pellegrino 25 cl
Panna 25 l

San Pellegrino 50 cl
Panna 50 l

Coca Cola

Coca Cola Zero

Fanta

Sprite

Eau tonic San Pellegrino
Jus de fruit Looza

add ddd dy dydhdydhdhdhadh dh dh dh db dh dh dh dh dbh b db dh dh dh dh dh db

<
€
€
€
3
3
€
3
€

€

3,00
3,00
4,00
4,00
3,50
3,50
3,50
3,50
3,60
3,50

(Orange, Pomme, Tomate, ACE, Ananas)

Sirop
(Menthe, Granadine)
Fuze péche

€
€

0,50
3,50

0.0

Diekirch 0.0
Aperol Spritz 0.0
Virgin mojito
Virgin colada
Virgin sunrise
Peach illicious

Bieres 33 cl

Peroni Nastro Azzurro
Diekirch

Diekirch grand cru

Panache
(limonade, cola)

Picon biére
Leffe
(blonde, brune)

Bieres 50 dl

Ichnusa non filtre

Cafe

Cafe

Espresso

Espresso corretto
Cafe deca

Cappuccino
(italien, chantilly)

Chocolat chaude
Double espresso
Latte macchiato

Irish coffee

Thé
Thé

(menthe, citron, camomille,

fruite rouges, noir, vert, earl grey)

Digestif
Cognac Remy Martin
Jack Daniel’s
Limoncello
Amaretto

Amaro del Capo
Amaro Averna
Baileys

Sambuca

Rum Bullion

Get 27
Jagermeister

Fernet Branca
Branca Menta
Chivas Régal 12 ans

ah cth e cth th ey
i ? 00 cofoky
uooooOW
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-

€ 7,00

- - -

-

- - -

-
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€ 4,00
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Etiquetage des allergenes

Fruits a coque et produits
a base de ces fruits

- amandes, noisettes

- noix, noix de cajou

Céréales contenant du gluten
et produits a base de ces céréales
-blé

- seigle - noix de pécan
-orge - noix du Brésil
-avoine - pistaches

- épeautre - noix de Macadamia

- blé de Khorosan (kamut)

Céleri et produits a base

Crustacés et produits a .

. de céleri
base de crustacés T ——
- crabes Sleri
o]
- crevettes
- homards
- scampis

Moutarde et produits a base
de moutarde

Oeufs et produits a - graines de moutarde

base d'oeufs
- toutes les sortes d'oeufs

.

Graines de sésame et
produits a base de
graines de sésame
- graines de sésame

Poissons et produits a base
de poissons

- toutes les espéces de poisson
- caviar

Arachides et produits
a base d'arachides
- toutes sortes d‘arachides

Anhydride sulfureux et
sulfites en concentrations
de plus de 10mg/kg ou
10mg/litre)

-E220aE228

Soja et produits a
base de soja
- toutes sortes de féves de soja Lupin et produits a base de lupin

- lupin

Lait et produits a base de lait

(y compris le lactose) Mollusques et produits

a base de mollusques

- lait de vache
- lait de chévre - escargots
- lait de brebis - ormeau
- poulpe
- calamar
-moules

- huitres
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PIZZERIA = RESTAURANT - BRACERIA
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PINK LADY € 12,00
(Lime-grenadine ou fraise-cointreau-gin )

DISARONNO MULE € 10,50
(Amaretto disaronno-ginger beer -lime)

TEQUILA SUNRISE € 11,00
(lequila - grenadine- jus d'orange)

ESPRESSO MARTINI € 12,00
(Vodka-Kalhua-caffe- sirop sucre)

DAIQUIRI SEC OU FRAISE € 11,50
(Rum-lime-sirop sucre/sirop fraise)

NEW YORK € 13,00
(Whisky-citron-sirop sucre-vin rouge)

CUBA LIBRE € 11,50
(Rum-Coca Cola- lime)

APEROL COLLINS €13,00
(Aperol-Gin-sirop sucre-jus de citron- Soda)

FLAT WHITE MARTINI € 12,00
(Vodka-Baileys-Caffe)

LONG ISLAND ICED TEA € 15,00

(Gin-Vodka-Rum- bianco-triple sec-lequila-Coca Cola)
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